Enrisdricka fran Ulrika

1 kasse sma enriskvistar (cirka 10 liter)
10 liter vatten

9dl socker

25¢ jast

Gor sa har

Sma kvistar av enris tvittas och rensas vil. Koka ris och vatten 10-15 minuter.
Stdng av virmen men lat grytan sta kvar pa eftervirmen cirka 15 minuter.

Tag upp riskvistarna och sila drickat.

Tillsétt sockret och ror tills det 16st sig.

Lat drickat svalan till 37 grader.

Tillsétt jasten och ror om.

Lat Drickat jdsa knappt ett dygn vil overtickt i rumstemperatur. Det dr viktigt
att brygden far jasa fardigt. Drickat hills pa flaskor. Vinta en stund med att
skruva pa skruvkorkarna tills alla tecken pa jasning har avstannat.

Anvind skruvkork med fa gidngor, en sikerhetsatgird sa att inte flaskorna
sprangs.

Drickat &r godast efter fyra dagar men hallbart upp till ett par veckor, om det nu
racker sa lange.

Detta idr ett recept upptecknat av Rut Wallensteen-Jaeger och kommer fran
garden Hejdeslitt i Vistra Harg.



