Ostkaka

41 mjolk

2 msk vetem;ol

2 tsk ostlope

Till 4ggstanning

2 agg

3dl gridde

3 msk strosocker (K5 eller HS)
15 sotmandlar, hackade

Till formen
smor

Gor sa har

Hill mjolken 1 en tjockbottnad gryta.

Virm mjolken fingervarm. Cirka 37 ©

Sikta 1 mjolet under vispning.

Satt till I6pet.

Ror langsamt fram och tillbaka i mjolken med en trisked.

Ligg lock pa grytan da mjolken borjar ysta sig. Lat den sedan sta tills vasslan
skilt sig fran ostmassan.

Os av vasslan och 14t grytan st en stund i svag ugnsvirme s3 att vasslan rinner
av ostmassan.

Hall upp blandningen i ett durkslag och lat vasslan rinna av.

Skiva upp ostmassan i en smord form.

Vispa samman adgg, gridde, socker och den hackade mandeln.

Hall blandningen 6ver ostmassan. Stick hér och var i massan sa att
dggblandningen kan rinna ner.

Gridda i svag ugnsviarme i 45 — 60 minuter eller tills kakan stannat och fatt
ljusbrun férg.

Servera med strosocker och kanel eller en god sylt.
Vispad gridde hojer smakupplevelsen.



