Aubergine i tomatsas

1 stor aubergine

2 chilifrukter
2 gula I6kar
3 tomater

3 msk matolja

0,5tsk  hel spiskummin

0,5tsk  gurkmeja

2 tsk mald koriander

1 tsk mald chili

1,5dl vatten

1dl farsk koriander

1 msk mangopulver (kan ersattas av pressad citron)
salt

Gor sa har

Skar auberginerna i kuber cirka 2 X 2 cm.

Rensa chilin fran frén och hacka den, I6ken och tomaterna.
Hetta upp oljan i en wokpanna och lagg i spiskumminen. Spiskumminen
poppar da oljan ar tillrackligt varm.

Tillsatt 16k och stek den gyllenbrun.

Blanda ner gurkmeja, koriander och chilipulver.

Tillsatt auberginen och bryn tills den bdrjar mjukna.

Ro6r ner tomathacket.

Hall pa lite vatten och lat koka 5 minuter under lock.
Smaka av med mangopulver och salt.

Toppa med koriander.



