Lasagne pa squash

1 stor squash

1 tsk salt
1 gul 16k
1 vitloksklyfta

500 ¢ kottfars

1 burk krossade tomater
1dl gradde

1 pkt mozzarella
olivolja

lagerblad

basilika

oregano

salt

peppar
smor

Gor sa har

Satt ugnen pa 225 grader.

Skiva squashen tunt pa langden. Anvand osthyvel sa géar det lattare.
Lagg bitarna pa en handduk och str6 salt éver. Saltet drar ur
Overskottsvatska ur squashen.

Hacka 16k och vitlék och bryn den.

Bryn kottfarsen.

Blanda i 16k, lagerblad, tomat och Orter och koka samman i cirka 10
minuter.

Smaka av med salt och peppar.

Smérj en ugnssaker form och Iagg ett lager squash i botten.

Varva sedan alla ingredienser precis som i vanlig lasagne. Sista lagret
ska vara squash.

Hall dver gradden och strd Gver osten.

Gradda i cirka 20 minuter.



