Jordartskocksoppa

Jordartskocka 500 g
Potatis 300 g
Stor 16k I st
Gridde 2,5dl
M;jolk 5dl
Buljongtérning,

kott eller gronsak 1-2
Salt

Svartpeppar

Skala potatis och jordirtskockor och skiar dem i sma bitar.
Téck med vatten och koka dem tills de 4r mjuka (10 — 15 minuter.

Mixa tillsammans med kokspadet till en slit massa.

Hall tillbaka 1 kastrullen och tillsétt buljongtirning och mjolk.

Koka forsiktigt under omrorning i cirka fem minuter. Smaksétt med salt och
svartpeppar. Var forsiktig med saltet pa grund av buljongen.

Tillsétt gradden 1 slutet av kokningen.

Servera med grovt brod och nagon gronsak.



