Lyxig blomkalssoppa
Cirka en liter

500 g Blomkal

6 dl gronsaksbuljong
3dl vispgridde

2 msk finhackad grislok
peppar

salt

Tillbehor
100 g Lojrom

Gor sa hir

Skolj och dela blomkalen i sma buketter.

Koka upp buljongen.

Lagg i blomkalen.

Koka pa svag viarme under lock 10 — 20 minuter tills blomkalen &r vilkokt.
Mixa blomkal och buljong i en mixer.

Hall tillbaka blomkalsroran i kastrullen.

Tillsétt gradde. Lat koka i 5 — 10 minuter.

Smaka av med salt och peppar.

Str6 over hackad gréslok.

Servera med ett gott brod till



