Rak- och Zucchinisoppa.

4 portioner.

2 zucchini, medelstora
1 msk smor

3dl gronsaksbuljong
2dl mjolk

3dl vispgradde

2 sk salt

1 krm svartpeppar
2 msk finhackad dill
2 tsk citronsaft

Till garnering
dill
rakor

Gor sa har

Skala zucchinin och skar dem i skivor.
Fras skivorna i en gryta.

Tillsatt buljong, mjolk och gradde.

Lat koka i 15 — 20 minuter.

Mixa soppan slat.

Smaksatt med salt och peppar.
Tillsatt dillen och citronsaften.

Hall upp i sopptallrik
Servera med dillkvistar och rikligt med rakor.

Ett gott brod till smakar bra.



