Raksoppa

600 g oskalade rakor
1 msk smor

1 gul 16k
309 rotselleri

1 msk tomatpuré
6 d fiskbuljong
2 msk vetemjol
4 dl mjolk

salt

svartpeppar
cayennepeppar

dill

Gor sa har

Skala rékorna och fras skalen, under omrérning, i smor i en gryta. Lat gj
skalen branna fast.

Skala 16k och rotselleri och finhacka dem.

Lagg gronsakerna i grytan.

Tillsatt tomatpuré och rér om.

Hall pa buljong och lat koka i 20 minuter.

Sila bort rakskalen.

Ror ut vetemjdlet i lite av mjolken och rOr ner det i soppan.
Tillsatt resten av mjdlken.

Koka i fem minuter.

Smaksatt med salt, peppar och cayennepeppar.

Lagg i rékorna.

Garnera med dill.



