Oliv och zucchinipasta

4 portioner

300 g pasta

2 zucchini a 300 g

2 vitloksklyftor

12 dl farsk eller fryst basilika
2% dl Kelda mellangriadde
1dl svarta oliver med kédrna
salt

svartpeppar

smor

Gor sa hir

Koka pastan enligt anvisningar pa forpackningen.

Skir zucchinin 1 halvor och sedan i skivor.

Skala och hacka vitloken.

Grovhacka den férska basilikan.

Fris zucchini och vitlok 1 smor 1 en stekpanna.

Hall pa gradden och ldgg i oliver och basilika.

Lat det koka ihop nagra minuter.

Smaksitt med salt och svartpeppar.

Blanda sasen med den kokta pastan.

Stro over lite basilika och servera direkt med hyvlad parmesanost.



