Konservering av agg

9-10kg agg

91 friskt, rent vatten

11 vattenglas

Saltlésning

For eventuellt prov av om dggen éar farska.
11 vatten

120 g salt

Gor sa hir

Aggskalen méste vara absolut rena och hela. Finns det flickar p4 dem méste de
gnidas bort med en ren lapp doppad 1 lite stark saltlosning eller utspadd éttika.
Rena #gg utan flickar bor inte tvittas. Ar man osiker pd om #ggen ir firska
provas detta genom att lagga dggen 1 saltlosning (blandad enligt ovan). Firska
dgg sjunker till botten medan dgg som inte dr farska haller sig flytande.
Anvind en absolut ren porslins- eller stenkruka. Det gar 4ven bra med en
galvaniserad eller emaljerad hink. Viktigt dr att kérlet dr rymligt och rent. Still
dggen i lager pa lager med den spetsiga dnden nerat. Ligg 6ver en tallrik.

Blanda vatten och vattenglas. Hill 1angsamt blandningen 6ver dggen. Se till att
dggen ticks ordentligt av blandningen. Sticker nagon del av dgget upp blir det
skdamt och kan inte anviindas som fododmne.

Ligg pa ett tattslutande lock sa att vatten inte kan dunsta eller damm kan komma
ner i kérlet. Efter en tid gelear sig blandningen och blir vit. Tallriken tas da bort
Forvara dggen pa ett svalt, men ej fryskallt stdlle. Konserveras dgg pa detta sitt
ar de synnerligen hallbara.

Det dr inte nodviandigt att konservera alla 4gg samtidigt utan det gar bra att fylla
pa vartefter det 4r tillgang pa dgg. Glom bara inte att fylla pa blandningen av
vatten och vattenglas.



