Tutti frutti

Alternativ 1 Alternativ 2

1 kg péron 1 kg paron

1 kg dpplen I kg dpplen

2kg plommon (gula eller 2kg plommon (gula eller
roda) roda)

8—101 vatten 10-121 vatten

1-1Y2kg syltsocker 3 kg kg syltsocker

3-4¢ salicylsyra 3-4¢ salicylsyra

Gor sa hdr

Tvitta och skala frukten. Frukten skérs 1 tunna skivor och kdrnhusen tas bort.
Klyv och kirna ur de skoljda plommonen. Skala dem om de 4r beska.

Lagg frukt och socker varvvis 1 en syltgryta.

Hall pa vatten och 14t sylten sakta koka under skakning och noggrann skumning.
Koktiden ér 25 — 30 minuter eller tills sylten &r klar.

Om den mindre midngden socker anviands maste salicylsyra tillséttas.
Los syran i lite avsvalnad sylt och tillsiitt den da sylten svalnat (max 60 ©).

Os upp sylten i vil rengjorda, torra och virmda burkar. Bind 6ver d& sylten
svalnat.
Forvara sylten svalt och torrt och morkt.



